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Wirtgen | W 200 Fi – La précision au rendez-vous pour de nouveaux records  au stade olympique de Rome
Une fraiseuse à froid mise en œuvre pour la réhabilitation de la piste d’athlétisme
Construit en 1927 et baptisé à l’époque le stade des cyprès, le Stadio Olimpico a déjà accueilli de nombreuses grandes manifestations – aussi bien des jeux olympiques d’été que des concerts ou encore le Championnat d’Europe de football 2020. À présent, le stade situé en plein cœur de Rome a été rénové. Pour le projet, Wirtgen a livré une W 200 Fi et la fraiseuse à froid, en plus d’être rentable et de permettre la préservation des ressources, a fait preuve de flexibilité, de rapidité et d’une énorme puissance.
Inclinaison transversale de précision avec Level Pro Active
La réhabilitation a été amorcée dans le cadre des préparatifs pour les 26e Championnats d’Europe d’athlétisme 2024. Après la modernisation du stade à l'occasion du championnat d’Europe de football en 2020, c’était au tour de la piste d’athlétisme d’être rénovée. Pour ce chantier, le revêtement de la piste synthétique en tartan a dans un premier temps été enlevé. La couche supérieure en enrobé, juste sous le synthétique, a été fraisée avec une fraiseuse à froid Wirtgen de type W 200 Fi avant d’être pourvue d’une nouvelle structure à l’inclinaison transversale adéquate.
Des pistes drainantes pour des conditions de compétition optimales
Quasiment invisible à l’œil nu, l’inclinaison est essentielle au bon écoulement de l’eau sur la surface. Elle est donc importante pour les athlètes. La pose a été effectuée dans l’ordre inverse. Une nouvelle couche d’enrobé a été posée sur la couche d’enrobé inférieure restante, puis une couche élastique et enfin la couche utile visible, composée d’EPDM (granulats de caoutchouc éthylène-propylène-diène monomère) et de PUR (polyuréthane). La qualité de la surface et la planéité de la piste en tartan sont directement dépendantes de la qualité de pose du corps en enrobé.
Des délais serrés – Une machine performante avec un système d’assistance numérique
Comme l’intégralité du projet était soumis à un calendrier très serré, la pose de la couche d’enrobé devait être terminée en 2 jours. Malgré la pression des délais, tout compromis sur la qualité de la surface fraisée restait toutefois exclu. Le choix s’est donc porté sur la grande fraiseuse W 200 Fi dotée de Mill Assist de série. « La machine offre une grande rapidité et efficacité. Les programmes automatiques facilitent la tâche des collègues, augmentent l’efficacité et contribuent à la protection de l'environnement. Autant d’éléments dont nous avons besoin dans nos projets », explique le chef de projet de l’entreprise de fraisage contractante Schiavi S.r.l. 
Bande après bande, l’équipe de fraisage a bien progressé sur la piste d’athlétisme, bien que l'acheminement en continu des camions pour le transport des énormes quantités de fraisats ait été compliqué. Quand la logistique est optimale, la fraiseuse à froid de la catégorie des 2 mètres permet d’atteindre des rendements journaliers de plus de 8 000 m² lors de travaux sur couche de roulement. Les conditions logistiques étaient fortement limitées. En raison de l’espace exigu inhérent à un stade, l’arrivée ainsi que le positionnement des camions étaient complexes dans ce projet. La plus « compacte » des grandes fraiseuses étant non seulement performante, mais aussi et surtout très maniable, les manœuvres avec cette machine ont été grandement simplifiées. Ceci a permis de transporter rapidement les fraisats et de boucler les travaux de fraisage en un jour seulement.
Paramètres du chantier
La surface fraisée de la piste d’athlétisme totalisait environ 4 000 m², dont 2 500 m² de piste et 1 500 m² de surface intérieure. La fraiseuse à froid W 200 Fi a fraisé les surfaces à une profondeur de fraisage de 1-2 cm. 
Photos :
[image: ]
W_W200Fi_Rom_0004
La très performante fraiseuse à froid Wirtgen W 200 Fi mise en œuvre pour le remplacement de la piste d’athlétisme du stade olympique de Rome. 
[image: Ein Bild, das Person, Kleidung, Mann, draußen enthält.

Automatisch generierte Beschreibung] 
W_W200Fi_Rom_0013
La commande de machine MILL ASSIST de la W 200 Fi détermine en mode automatique le meilleur rapport entre performance et coûts. Elle augmente ainsi non seulement le rendement de fraisage, mais elle réduit également la consommation de diesel, d’eau et de pics ainsi que les émissions de CO₂. 
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Le système de nivellement Wirtgen LEVEL PRO ACTIVE a veillé avec une haute précision à la bonne inclinaison lors du fraisage de la couche supérieure en enrobé.
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« Nous avons des délais serrés sur ce projet. C’est pour cela que nous avons opté pour la grande machine. Elle offre une précision et une performance remarquables » affirme l’opérateur de Schiavi S.r.l. pour expliquer le choix d’une W 200 Fi.


Attention : ces photos sont destinées uniquement à une première visualisation. Pour une reproduction dans vos publications, merci d’utiliser les photos en résolution de 300 dpi, que vous trouverez ci-joint et pourrez télécharger.

Vidéo :
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Retrouvez plus de vidéos sur la chaîne YouTube du Wirtgen Group


VOUS OBTIENDREZ DE PLUS AMPLES INFORMATIONS AUPRÈS DE :

WIRTGEN GROUP
Public Relations
Reinhard-Wirtgen-Straße 2
53578 Windhagen
Allemagne

Téléphone : +49 (0) 2645 131 – 1966 
Telefax : +49 (0) 2645 131 – 499
E-Mail : PR@wirtgen-group.comPR@wirtgen-group.com

www.wirtgen-group.com
	WIRTGEN GmbH · Reinhard-Wirtgen-Str. 2 · D-53578 Windhagen · T : +49 26 45 / 131 0




	     
	02



image5.jpeg




image6.jpeg




image7.jpeg
New records!

Precision with Wirtgen W 200 Fi
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